
Frühstück
von 08:00 bis 10:30 Uhr

Zu jedem Frühstück servieren wir 1 Glas Orangensaft
& ein Heißgetränk nach Wahl.

Spätaufsteher - Frühstück
Schinken - Käseplatte, 2 Gebäck & Butter
Allergene: A, G

10,9

BAUERN - FRÜHSTÜCK
Rührei aus 2 Eiern,
dazu Speck, Toastbrot & Butter
Allergene: A, C, G

10,9

SCHLEMMER - FRÜHSTÜCK
Schinken, Käse, Salami, 2 Gebäck
dazu Butter, Aufstrich & Marmelade
Allergene: A, G

11,9

KÄSEFRÜHSTÜCK
Salzburger Käsesortiment, 2 Gebäck,
dazu Butter & Marmelade
Allergene: A, G

11,9



BROT
Semmel (A)
Korngebäck & Salzgebäck (A)
Croissant mit Marmelade (A)
Butterkipferl mit Butter (A, G)

1,-
2,-
3,-
3,-

EXTRAS
1 Portion Butter (G)
1 Portion Salami
1 Portion Käse (G)
1 Portion Schinken
Marmelade (Erdbeer oder Marille)
1 Glas Prosecco

0,7
2,-
2,-
2,2
1,-
3,9

EIER
5 Minuten Ei (C)
Rührei oder Spiegelei mit 2 Eiern
... mit Schinken oder Speck (C, G)
Omelett mit Schinken oder Speck (C, G)

1,5
4,-
5,1
5,9

MÜSLI & CO
Naturjoghurt, Müsli & frische Früchte (E, G, H)
Hausgemachte Aufstriche mit Gemüsesticks (G)

3,9
3,9



vormittagsjause
HAUSGEMACHTER LEBERKÄSE
Leberkäse, Käse oder Pfefferonileberkäse
mit Gebäck, Senf & Essiggurkerl
Allergene: A, G, M

SCHNITZEL MIT SENF & GEBÄCK
Allergene: A, G

SCHWEINSBRATEN

HOGMOAR’S LEBERKAS JAUSN
Allergene: A, G, M

10,-



BOSNA
klein
groß
Allergene: A, C, M

4,9
5,9

PORTION POMMES
klein
groß
Allergene: A, C, G

3,9
5,9

HAUSGEMACHTE WÜRSTEL
dazu Senf, Kren & Semmel
Allergene: A, M

5,9



WÜRSTELSUPPE
mit Nudeln & Würstel nach Wahl
Allergene: A, C, L

7,9

KASPRESSKNÖDELSUPPE
mit 1 Knödel
mit 2 Knödel
Allergene: A, C, G, L

5,9
8,5

KRÄFTIGE RINDSSUPPE
mit hausgemachten Frittaten oder Nudeln
Allergene: A, C, L

4,5

LEBERKNÖDELSUPPE
mit 1 Knödel
mit 2 Knödel
Allergene: A, C, G, L

4,9
6,9

suppen



salate & co
von 11:00 bis 15:00

FRISCHER SALAT VOM BUFFET
Allergene: G, L, M

5,5

BACKHENDLSALAT
bunte Blattsalate mit knusprig paniertem
Hendlfilet & steirischem Kürbiskernöl
Allergene: A, C, G, L, M

12,9

BAUERNSALAT
bunte Blattsalate mit
gerösteten Erdäpfeln & Speck
Allergene: G, L, M

11,9

HAUSGEMACHTE SULZE
mit Kräutervinaigrette, steirischem Kernöl & Semmel
Allergene: A, L, M

9,-

ESSIGWURST
mit Kräutervinaigrette, steirischem Kernöl & Semmel
Allergene: A, G

9,-

KNOBLAUCHBROT
Allergene: A, G

3,-



RUMPSTEAK (250g)
gegrillt, mit feiner Salatgarnitur
dazu Kroketten & Kräuterbutter
Allergene: A, G, M, O

23,9

HAUSGEMACHTE KÄSEKRAINER
gegrillt, mit Pommes & Dip
Allergene: G, M

9,5

WIENER SCHNITZEL
wahlweise mit Pommes oder
Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren
...vom Schwein oder Pute
...vom heimischen Kalb
Allergene: A, C, G

14,9
23,9

16,9
25,9

CORDON BLEU
wahlweise mit Pommes oder
Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren
...vom Schwein oder Pute
...vom heimischen Kalb
Allergene: A, C, G

hauptspeisenvon 11:00 bis 15:00



SCHINKEN KÄSE TOAST
mit Salat oder Pommes
ohne Salat
Allergene: A, G

8,5
5,5

CRISPY FINGERS
gebackenes Putenfilet
mit Pommes & Dip
Allergene: A, C, G

7,9

KNUSPRIGE MOZZARELLA STICKS
mit Sweet Chili & Cocktaildip
Allergene: A, C, G, O

9,5

GEMÜSELAIBCHEN
mit Sauerrahmdip & Kartoffeln
Allergene: G, O

10,5

BERNER WÜRSTL
mit Pommes & Cocktailsauce
Allergene: G, M

9,5



am nachmittag
ab 15:00 Uhr

HAUSGEMACHTE SULZE
mit Kräutervinaigrette, steierischem Kernöl & Semmel
Allergene: A, L, M

9,-

FRISCHER SALAT
vom Buffet
Allergene: G, L, M

5,5

BRETTLJAUS’N
Hausgemachter Speck & Wurst
Käse, Aufstriche & Brot aus der Region
Allergene: A, G, M

10,9

HOGMOAR’S LEBERKAS JAUSN
Allergene: A, G, M

10,-



KRÄFTIGE RINDSSUPPE
mit 1 Stück Kaspressknödel
mit 2 Stück Kaspressknödel
Allergene: A, C, G, L

5,9
8,5

HAUSGEMACHTE WÜRSTEL
dazu Senf, Kren & Semmel
Allergene: A, M

5,9

ESSIGWURST
mit Kräutervinaigrette, steierischem Kernöl & Semmel
Allergene: A, L, M

9,-

RAHMIGER KRAUTSALAT
mit warmem Kaspressknödel & Kresse
Allergene: A, C, G

8,5



kaffee & co
KAFFEE
Verlängerter
Espresso
Doppelter Espresso
Cappuccino (G)
Latte Macchiato (G)

3,9
3,7
4,8
4,6
4,6

TEE
diverse Sorten 3,5

HEISSE SCHOKOLADE
mit Schlag oder Milchschaum (G)

4,9

HAUSGEMACHTE KUCHEN & TORTEN
werfen Sie einen Blick in unsere Vitrine

GERMKRAPFEN
mit Marillen- oder Preiselbeermarmelade (A, G)

4,5

APFEL ODER TOPFEN-MARILLE STRUDEL
mit Schlag oder Vanillesauce (A, G)

6



getränke
COLA, FANTA, SPEZI
... 0,25 l
... 0,5 l

3,3
5,-

SPRITE, ALMDUDLER, COLA LIGHT (0,33 l) 4,-

PAGO
Marille, Johannisbeere, Mango, Multivitamin
0,2 l

3,7

EISTEE ZITRONE, PFIRSICH (0,33 l) 3,7

SCHIWASSER MIT SODA
... 0,25 l
... 0,5 l

2,7
4,-

APFEL, ORANGENSAFT MIT SODA
... 0,25 l
... 0,5 l

3,1
4,4

SODA
... 0,25 l
... 0,5 l

2,2
3,5

MINERALWASSER (0,33 l) 3,5



drinks
BIERE
Stiegl oder Schwarzacher
... ½ l
... ⅓ l
Weizenbier
... ½ l
... alkoholfrei
Radler
... ½ l
... ⅓ l

5,7
4,7

5,8
5,8

5,7
4,7

WEINE
Rotwein (⅛ l)
Weißwein (⅛ l)
Spritzer
... sommer
... süß
Prosecco (0,1 l)

3,9
3,4

3,9
3,9
3,9

APERITIFS
Aperol Secco
Hugo Secco
Lillet Berry mit frischen Beeren

6,2
5,9
6,2
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